
 

Menus Comida o Cenas de Empresas  

Menú 1  

Saquito crujiente de codorniz  
Ensalada de tartar de guacamole y langostinos 

      Segundos a elegir: 
      Lomos de lubina sobre parmentier de anchoas  
      Entrecot a la brasa  
                       Brocheta de magret de pato con salsa de mango  

      Postres a elegir: 
     Milhojas relleno de crema de manzana sobre crema      
     de vainilla  
      Tarta de mousse de chocolate y helado  
     Café 
   
      Bodega: Tinto o Rosado Cooperativa Ilagares,  
      Cava Brut Nature  
       
        Precio: 33 

Menús para grupos concertados a partir de 15 personas,  precios válidos hasta 31 de 
diciembre de 2017. 



 
   Menus Comida o Cenas de Empresas 

     
         
      Menú 2 

      
      

     Espárrago relleno de marisco  
      Ensalada templada de chipirones  
         
       Segundos a elegir entre:  

        Solomillo a la brasa con guarnición o roquefort  
        Lomo de merluza con salsa de cítricos y patata  
        rota  
        Carrilleras de ternera estofadas con foie fresco a  
        la plancha 

         Postres a elegir: 
         Torrija de pan brioche caramelizada con helado  
         Milhojas de arroz con leche y helado de tomillo  
         limón  
         Sorbete de limón al cava  
         Café 
           
                          Bodega: Vinos Crianza de San Martin de   
          Unx, Cava Brut Nature   

          Precio: 45 

Menús para grupos concertados a partir de 15 personas,  precios válidos hasta 31 de 
diciembre de 2017. 


